SANDWICH, SALAT & POLSER

HAVETS MENU

Der serveres brad og smer til alle retter.

BORNEMENU - kun for bgrn

DRIKKEVARER

VARME DRIKKE
GRILLET TOAST med cheddar, kogt skinke, tomat og basilikum. 1 RET 95,- ;I:I_(EDEI.[ER med remolade og rugbrgd. Sort kaffe 30,
55,- Stempelkaffe 30.-
) GRILLET TOAST med skinke og ost. Serveret med Espresso / Dobbelt espresso 25,- /30.-

Laks Sandwich HANDPILLEDE REJER med =g og spradt kyllingeskind. gransagsstznger. 45,- Cappuccino 35,-
Rillette af koldrgget og varmrgget laks med grov sennep, citron og Caffe Latte 35,-
dild. OKOLOGISK KYLLINGE NUGGETS M/ gkologiske fritter m/ salturt Café au lait 35.-
70- VESTFJORD LAKS med avocado og treffeltang. og valgfri dip. Serveret med gronsagsstanger. 70,- Cortao 35’

HEL BLAKSPRUTTEARM TANGS RISTEPOLSE Serveret med gkologiske fritter samt valgfri Varm kakao m. fladeskum 35,-
SALAT - kikzrter, salturt, edemame bgnner, tomater, spidskal, med blksprutteblzk-mayo og dip 60.- Varm hyldeblomst 38,-
spire, &g, radiser, mild miso dressing og sesam. sprade syltede graeskar. Te 30.-
80.- BOLLE MED OST, smgr og syltetg). (Farl Grey / Skovbzr / Hvid te m. fersken / Hvid te
Med Okologisk kylling Nuggets115,- FISKEDELLER (Af torsk, kulmule og spak) med 30.- m. Honning & Citron / Gran te m. Ingefzer & Appelsin)

( g spk)

hyldeblomstsyltede agurker og remoulade.

TANGS RISTEPOLSER 2 STK. krydret med tgrret Sgl-tang. serveret OKOLIGISK FRITTER M/Salturt, samt en valgfri dip. KOLDE DRIKKE
) i . 25,-
m ekologiske fritter M/salturt samt valgfri dip. GAZPACHO (Kold Suppe) Sodavand 35.-
15;- Tomat, agurk, selleri, basilikum, raget muslinger, rejer, og (Coca Cola / Cola Zero / Tuborg Squash)
créme fraiche. DESSERT uﬁ KAGE Bornholmsk Mosteri 38.-
OKOLOGISK KYLLINGENUGGETS med gkologiske fritter M/ salturt, (Rabarber / Hyldeblomst / Able)
samt en valgfri dip. Vand 25,
105.- CROISSANT 20- Bobler M/U Gitrus 25.-
TILVALG - FRITTER & DIPS 0Nt Bghis 041 -
BISTRO BURGER COOKIE 25,- (Pilsner / New York Golden Lager / Ravasborg Red ale)
Friskhakket oksekgd fra Himmerland, med ost, mayonnaise, ketchup, OKOLOGISK FRITTER / Salturt samt en valgfri dip
hjertesalat, tomat | d skologiske fritter M/ salturt samt ' KLASSISK GULERODSKAGE 30.-
jer e.sa.a omat, Idg med gkologiske fritter M/ salturt samt en llle 25.- / stor 40.- BOBLER
valgfri dip. Cava Brut Reserva, Segura Viudas 60,-/285,-
125.- REMOULADE / KETCHUP / MAYONNAISE DROMMEKAGE 30-
HVIDVIN
9, /stk. BROWNIE 30.- La Minga Sauvignon-Chardonnay, Chile. 55,-/225,-
Pére et Fils Sauvignon Blanc, Languedoc. 300.,-
ABLEKAGE med polynesisk vanilje, makroner ,
ROSEVIN
og fladeskum 55,- ) )
[ tréd med Den BI3 Planets rolle som naturambassador er Pont Neuf Prestige , Languedoc, Frankrig. 55.-/225,-

SORT KAFFE &
BROWNIE 45.-

fisken, der serveres [ TANG, fanget ansvarfigt i ordninger
som FSK, Foreningen for Skansomt Kystfisker, RODVIN

i baredygtigt havbrug, hvor der ikke bruges GMO og PREMIER IS La Minga, Cabernet Sauvignon, Chile. 55.-/225,-
antibiotika, eller i tejner, en fangstmetode, der er Se vores udvalg og priser ved Kglemontrer Carlos Serres, Tempranillo, Rioja Spanien. 300.-
skansom for havmiljoet

ALLERGENER - information om indhold af allergeneingredienser i vores retter kan fas ved henvendelse til restaurantens personale.



